Vazeni snoubenci,

svatebni den patfi k nejkrasnéjSim okamzikiim naseho zivota. | d ' ‘

Bude nam potéSenim Vam pomoci s prtiibéhem Vasi svatby tak,

aby se na ni jesté dlouho v dobrém vzpominalo. , i
POD DRATNIKEM

Zakladni informace tykajici se obfadu a hostiny:

Penzion
Pro maximalni zajisténi Vasi spokojenosti a soukromi, Vam zarezervujeme cely penzion za 35 000 K& v¢.
snidané pro ubytované na jednu noc. Na dvé noci pronajem penzionu vychazi na 59 900 K¢ v&. snidané.

Ubytovaci kapacita je 10 pokojl pro 40 hosti. Kapacita restaurace je 70 osob, venkovni zahradky pak 40
osob. Bez tohoto pronajmu nelze svatbu na penzionu realizovat.

Obrad

Jestli Vam okoli penzionu u€arovalo natolik, Ze byste chtéli svatebni obfad u nas, je potfeba nejprve oslovit
obecni ufad ve Snézném.

Klara Balabanova, matrikarka, tel.: 603 406 322, e-mail: balabanova@snezne.cz

Za samotny svatebni obfad si nic neuctujeme.

Ozvucéeni

V penzionu je ozvuéena pouze restaurace (da se lze vyuzit v pfipadé Spatného pocasi). Venkovni ozvuce-
ni je pIné ve Vasi rezii. Venku jsou k dispozici zasuvky a mizeme Vam pujcit i dlouhé prodluzovaci kabely.

Svatebni DJ

Mame vybornou zkudenost se zkusenym dydzejem panem Vlastou Vlastimilem Opletalem, ktery ma i vlast-
ni aparaturu a tim padem uz nemusite nic FeSit ozvuceni. Je s nim dobra domluva a je velmi spolehlivy a
nerusi domluvené terminy. Tel.: 603 920 829

Vyzdoba

Dokazeme se Vam postarat o kompletni vyzdobu svatebni tabule v barvé svatby i neutralné. Pevné
ubrousky, organza, tyl ¢i krajka, vyzdoba zidli maslemi, jmenovky, drobna dekorace a pljceni sklenénych
vaz neni problém, je v8ak potfeba tuto dekoraci zacit feSit dva mésice pfed svatbou.

Pro konkrétni pfedstavu prosim nahlédnéte do naSi galerie na webovych strankach nebo na Instagram.

Pokud byste chtéli zafidit i Zivou dekoraci, venkovni altéanek a slavobranu, doporu¢ujeme zavedenou
floristku ve Svratce. Kontakt: https://www.facebook.com/kvetinarstvisvratka/
Dal3i velmi schopna floristka je v Novém Mé&sté a jeji kvétinafstvi se jmenuje "Kvétinky od Pasacka".

Nebo je mozné nechat kompletné vSe na nas. V tomto pfipadé bychom vypracovali cenovou kalkulaci na
zakladé osobni schizky, kde bychom probrali Vasi predstavu.

Vlastni alkohol

Vlastni alkohol si pfivézt muzete. Za kazdou lahev tvrdého alkoholu o max. objemu 1 litr G¢tujeme 500 K.
Vino i nealkoholické je zpoplatnéno ¢astkou 120 K&/litr.

Jiny druh piva

Na &epu mame pivo Bernad 12 a lokalni pive¢ko Revolta 11 ze Zdaru nad Sazavou.

Pokud byste si pfali mit na své svatbé jiny druh piva, radi ovéfime jeho dostupnost u dodavetele.
Takovéto pivecko se hradi po celych sudech.



Svatebni hostina

Varianta 1 a 2 jsou klasika: obfad v 10-11 hod., poté obéd, pak pfes den studené misy a vecerni teply a
studeny raut, pfipadné grilovani.

Variantu 3 - obédovy raut, doporucujeme, kdyz bude obfad ve 14 hodin a pozdé&ji. Spole¢né si s hosty date
u stolll pfipitek, pfipadné prfedkrm a dale se hosté sami obslouzi formou rautu. Ten vam muze byt k dispozi-
ci az do snédeni, vecefe ¢i grilovani.

Umime zajistit bezkonkurencni svatebni kolacky plnéné tvarohem nebo chutné malé buchti¢ky s makovou,
povidlovou €i ofechovou napini.

Na penzionu jsou mame lednice vyhrazené pouze pro svatebni dort a cukrovi, nemusite tak mit starost,
Ze by sladké nasalo vUni jinych potravin vlivem $patného skladovani.

Radi samoziejmé nabidku i skladbu jidel upravime na zakladé Vaseho prani.

1. varianta 590 Ké/os.
pFipitek — pfedkrm — polévka — hlavni chod
vSe dle vybéru viz. nize

2.varianta 550 Ké/os.
pFipitek — polévka nebo pfedkrm — hlavni chod
vSe dle vybéru viz. nize

3.varianta (obédovy raut)

pFipitek — raut s pfedkrmem od 470 K¢é/os.
pFipitek — raut bez polévky a bez pfedkrmu nacenéni dle
vSe dle vybéru viz. nize vybéru pokrmu

SVATEBNI OBED (1. a 2. varianta)

Pripitek
Bohemia Sekt brut / demi sec
Bohemia Sekt Prestige Ryzlink Rynsky/ Chardonnay /brut / demi sec
Martini ¢i Chateau Radyné / velmi suché

Predkrmy (zelené vegetarianské)
Sunkova rolka se smetanovym kfenem
Salat Waldorf s kufecim masem
Jemna pastika s mandlemi a suSenymi Svestkami
Grilovany syr halloumi s brusinkami
Tartar z peCené Cervené fepy nebo Carpaccio z Cervené fepy s kozim syrem
Domaci Cerstvy syr na listovém salatku s medem a ofechy, brusinky

Polévky (zelené vegetarianske)
0,25 | Dribezi vyvar s masem, nudlemi a jatrovymi knedlic¢ky / trhanym slepi¢im masem
0,25 | Hovézi vyvar s masem, nudlemi a jatrovymi knedlicky / celestynskymi nudlemi
0,25 | Hraskovy krém s prazenou slaninou
0,25 | ltalska tomatova s Cervenym vinem a Cerstvou bazalkou
0,25 | Kvétakovy krém
0,25 | JihoCeska kulajda s hfiby a kifepelCim vejcem
0,25 | Dynova polévka

Hlavni chody (zelené vegetarianskeé)
150 g Hovézi svickova na smetané, domaci karlovarsky knedlik
180 g Kufeci prsa plnéna mozzarelou a susenymi rajCaty
180 g Vepiova panenka pInéna listovym Spenatem a farmarskou slaninou
150 gHovézi krk na erveném viné s kofenovou zeleninou, maslova bramborova kase



150 g Kachni prso s redukci z portského vina a Svestek
200 g PecCena dyné s pistaciemi
200 g Cockovy dhal s kofenovou zeleninou a kokosovym mlékem

Prilohy
200 g Petrzelové brambory
200 g Stouchané brambory s cibulkou
200 g PeCené brambory s rozmarynem
200 g DuSena ryze
Kvaskovy chléb

OBEDOVY RAUT (3. varianta)
Pripitek a predkrm vam naservirujeme, hlavni chody, pfilohy a salaty budou formou rautu.

Pripitek
Bohemia Sekt brut / demi sec
Bohemia Sekt Ryzlink Rynsky/ Chardonnay /brut / demi sec
Martini

Pfedkrmy (zelené vegetarianské)
Sunkova rolka se smetanovym kfenem
Salat Waldorf s kufecim masem
Jemna pastika s mandlemi a suSenymi Svestkami
Grilovany syr halloumi s brusinkami
Tartar z pe€ené Cervené Fepy nebo Carpaccio z ¢ervené fepy s kozim syrem
Domaci Cerstvy syr na listovém salatku s medem a ofechy, brusinky

Hlavni chody (zelené vegetarianské), doporu€ujeme vybrat max. 3-4 druhy z nabidky, pocitame 150 g/os.
Kufeci prsa plnéna mozzarelou a suSenymi rajcaty
Vepfova panenka plnéna listovym Spenatem a farmarskou slaninou
Vepfoveé, kufeci FizeCky
Hovézi gulas z klizky
Kufeci pali¢ky na bilinkach
PecCena dyné s pistaciemi
Pikantni CoCka na masle s kofenovou zeleninou a cherry rajcatky

Prilohy, poc&itame 200 g/os.
Cous cous
Dusena ryze
Bramboracky
Bramborovy salat (je moznd i lehci varianta bez majonézy)
Stouchané brambory
Kvaskovy chléb

Salaty, pocitame 100 g/os.
Tzatziky
Salat z michané zeleniny (k dispozici oleje, octy, zalivka, olivy, syr na upravu “Sopak®)
Zeleninové $paliky s jogurtovym / bylinkovym dipem



VECERE (nize piiklad vegerniho rautu - Ize upravit dle pfani)

Teply a studeny raut 480 g/os. od 470 Ké/os.
150 g teplé jidlo, 120 g pfilohy, 150 g studené, 80 g ovoce a zelenina

Teplé jidlo
Tepla veprova Sunka od kosti cca 10kg
Tepla seledi Sunka bez kosti 2,5 kg
Rizedky & gulas (hovézi i zvéfinovy)
Grilované kureci palicky
Masové kuli¢ky s pikantni rajéatovou salsou
Trhané veprové v tortille zapecené s Cedarem
Asijska smazena ryZze se zeleninou, shitake, mungo klicky, koriandr
Grilované Spizy z cukety, paprik se syrem halloumi

Studené jidlo (zelené vegetarianske)

Kanapky

Jemna kureci pastika

Roastbeef - 100g/porce

Oblozena misa s uzeninami od feznika (uzené, Sunky, slanina, klobasky)
OblozZena misa s lokanimi farmarskymi syry (uzené, bylinkové, pikantni, natural)
Ovocna misa nebo salat

Zeleninova misa Ci salaty

Hummus se zelenym olejem s pSeni¢nymi plackami a grilovanou zeleninou
Vice druhu peciva

V pfipadé, Ze na svatebni obéd budete chtit dva a vice rdznych hlavnich chodu (napf. svickova a
panenka), je tato sluzba zpoplatnéna 3 000 K¢ za dalSiho kuchare. Drobné Upravy jako zména pfilohy
Ci bezmlécna varinata jsou bez poplatku.

Grilovani

Radi vam nalozime krkovici, kufeci maso nebo zajistime stafené hovézi steaky z
nedalého chovu farmy Mitrovskych.

Pochutiny (nakladané okurky, kozi rohy, cibulky) a pecivo zajistime po cely pribéh
rautu a pro zpestfeni nabizime grilovany hermelin ¢i kukufici pro nejmensi.

SLADKOSTI (jsme vam schopni upéct €i zajistit nasledujici)

Svatebni dort

Cheesecake

Drobné cukrovi (ve stylu vano¢niho nebo i punCové fezy, vénecky apod.)
Svatebni kolacky (tvarohové, povidlové s mandlemi, ofechové, makové)
Brownies se slanym karamelem

Linecké koSi¢ky s €okoladovym mascarpone a malinovou marmeladou
Jable¢ny stradl s ofechy (poctiva porce)

Vyte¢né muffiny 25 g/kus

(z hotké Cokolady klasické nebo s viaSskymi ofechy, se Svestkami, s chilli
z bilé ¢okolady klasické nebo s kokosem, s vla§skymi ofechy, merufkami )
Tartaletky z lineckého tésta s ofechy, rybizovou &i borivkovou marmeladou
Mini babovicky klasické - 60 g, s nugatem - 65 g

Vlastni cukrovi si mlzete dovézt bez poplatku. V pfipadé celodenniho doplfiovani nasim
personalem a za zapUjceni etazéra si UCtujeme 500 KE.





